NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

®

21. bis 25. September 2026
229
s/

Bistro

Montag Montag bis Freitag:

PUTENROLLBRATEN

mit Salbei-Jus, Brokkoli und

890 KOFTE MIT FETA GEFULLT

dazu Djuvec-Reis und Ajvarsauce

GEFULLTE PAPRIKASCHOTE 8,90

kfleisch ind und
g:ﬁwe?rf(r:nitvg;i;dL'Jl'r;maten— CH"-I SIN CARNE

sauce 7 90 mit Créme fraiche und Baguette
yWJU€

owoch 150<
KONIGSBERGER KLOPSE

mit Kapernsauce, Reis und Rote Bete

190<
Donnerstag

KNUSPRIGES HALBES HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
190<

und grinem Salat

Freitag

GOLDBARSCH IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
9,90

Gemiuse und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00 -14:00 Uhr Verflugbar solange der Vorrat reicht.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.



