NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

®

17. bis 21. August 2026
i L
&/

Bistro

Montag Montag bis Freitag:

KALBSRAHMGULASCH

mit Spiralnudeln und kleinem

gemischten Salat 9.50 BUTTER CHICKEN

mit Reis und kleinem gemischten Salat

Dienstag 8’50€
HACKFLEISCH PFANNE

vom Rind, mit Kartoffeln und Coleslaw LINSEN'KUKUS-CURRY VE“’>
mit roten Linsen, Gemuise und GETARIscy
8 50€ Kartoffelwiirfeln
’ 150
yJUE€

Mittwoch

SCHASCHLIKSPIESS

vom Schwein, mit Pommes frites
und Krautsalat

190¢
Donnerstag

KNUSPRIGES HALBES HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
190<

und grinem Salat

Freitag

GOLDBARSCH IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
9,90

Gemiuse und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00 -14:00 Uhr Verflugbar solange der Vorrat reicht.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.



