NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

®

3. bis 7. August 2026
72
&/

Bistro

Montag Montag bis Freitag:

HAHNCHENGESCHNETZELTES
658 50. | SCHWEINENACKENSTEAK

mit Krauterbutter, Rosmarinkartoffeln
und kleinem gemischten Salat

Diﬁnstag 8’90€
SULZE VOM SCHWEIN
mit Remoulade, Bratkartoffeln TURTEI.I.INI TRICOLURE @}

und kleinem gemischten Salat o )
mit Ricotta-Spinatfillung
7 90€ und Tomaten-Sahnesauce
! 1,90
yJUE€

Mittwoch

RINDERGESCHNETZELTES
8,90<
KNUSPRIGES HALBES HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
190<

und grinem Salat

Freitag

GOLDBARSCH IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
9,90<

Gemiuse und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00 -14:00 Uhr Verflugbar solange der Vorrat reicht.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.



