NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

®

13. bis 17. Juli 2026
72
&/

Bistro

Montag Montag bis Freitag:

SAFTIGER PUTENROLLBRATEN

mit Salbeijus, Brokkoli und

Schupfudeln 890 SPAGHETTI BOLOGNESE

mit Parmesan und Gurkensalat

Dienstag 7’ 9 0€
GEBRATENE NUDELN

mit friftierten Hahnchenstreifen SPINATKNODEL
und stB-saurer Sauce mit Tomatensauce, Parmesan-
190

kase und einem kleinen ge-

mischten Beilagensalat 7 50
yWJUE

Mittwoch

KONIGSBERGER KLOPSE

mit Kapernsauce und Reis,
Rote Beete Salat

1,90

Donnerstag

KNUSPRIGES HALBES HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
190<

und grinem Salat

Freitag

GOLDBARSCH IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
9,90<

Gemiuse und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00-14:00 Uhr Verflugbar solange der Vorrat reicht.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.



