NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN ®
11. bis 15. Mai 2026 @
KW 20

NS

&/

Bistro

Montag

SPARGEL-RAGOUT

in Zitronensauce mit Farfalle
und Kirschtomaten

8,90

Dienstag

OFENKARTOFFEL

mit Krauterquark, Putenbrust-
streifen und gemischtem Salat

190

Montag bis Freitag:

GERICHTE DER WOCHE

PUTEN-ROLLBRATEN

mit Salbei-Jus, Schupfnudeln und Brokkoli

1,90

Mittwoch

SCHWABISCHE MAULTASCHEN

mit Zwiebelschmelze und Kaisergemuse

6,90

KARTOFFEL-AUFLAUF

mit Chorizo, Paprika und gemischtem Salat

1,90

Donnerstag

FEIERTAG

Freitag

GOLDBARSCH IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce,
9,90

Gemiuse und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Preise in EUR inkl. MwSt.

Verflugbar solange der Vorrat reicht.
Druckfehler und Preisédnderungen vor-
behalten.

Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr.
bistro@bergischlaender.de 07:00-14:00 Uhr
www.bergischlaender.de

Bergischlander Bistro
Marie-Curie-StraBe 16
51377 Leverkusen



