NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

®

30. Marz bis 3. April 2026 @
KW 14

St/

Bistro

Montag bis Freitag:

CHILI CON CARNE

mit Créme fraiche und Brétchen RUULADENTUPF
7 90 Rinderfiletgeschnetzeltes
y € mit Sauce und Spatzle 8 90
yJU€

Dienstag

SPAGHETTI ,,CARBONARA*® BUNTE SCHUPFNUDEL:
aus Putenschinkenstreifen, GEMUSEPFANNE

mit Gurkensalat .
7 90 mit Tomatensauce 6 90€
yJUE !

CHAMPIGNONRAHMSCHNITZEL | BERGISCHER MOHRENEINTOPF

mit Bockwursteinlage
vom Schwein

und Salat 8’90€ 6’90€

vom Schwein, mit Pommes frites

Donnerstag

KNUSPRIGES HALBES HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
190

und Salat

Freitag

KARFREITAG GESCHLOSSEN

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00 -14:00 Uhr Verflugbar solange der Vorrat reicht.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.



