NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN ®

9. bis 13. Februar 2026 @
KW 07
=

Bistro

Montag bis Freitag:

NS PEANNE
Gebratener Reis mit Asia Gemuse, ZWIEBELROSTBRATEN

siiB-saurer Sauce und Chicken

Fingers 7’50€ VUM ROASTBEEF

— it Bratartoffen 10,90
GEBACKENER BERGISCHER ENOCCHI MIT

FLEISCHKASE SPINAT-RAHMSAUCE

mit Kartoffelplree, Sauerkraut
und Tomatensalat
und Bratensauce y € €
y

Mittwoch EINTOPF DER WOCHE

Al SAUERKRAUTEINTOPF

mit Kartoffeln und Mettwurst-

7’90€ einlage 7’5U€

Donnerstag

HALBES
HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites 7 90
und Salat y €

Freitag

GOLDBARSCH
IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce, 9 50
Gemuse und Salzkartoffeln y €

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00 -14:00 Uhr Verflugbar solange der Vorrat reicht.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.



