NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

®

26. bis 31. Januar 2026
s 229
St/

Bistro

Montag bis Freitag:

- _GERICHTE DER WOCHE_
GERICHTE DER WOCHE
SAFTIGER

KASSELERBRATEN BOEUF
mit Rosenkohl-Kartoffelauflauf 7’50€ STROGANUFF

Fote Boste carmt 9,90
NURNBERGER CHILI

ROSTBRATWURSTCHEN SIN CARNE

vom Schwein, mit Bratensauce, mit Creme fraiche

Sauerkraut und Kartoffelptree 7,50€ unE:ICBagueftte Br:rot 7’50€

pitvoch |_EINTOPF DER WOCHE
HAUSGEMACHTE HERZHAFTER

FRIKADELLE T

vom Schwein, mit Bratensauce, 7 90 GRUNKUI‘"—

Rahmkohlrabi und Salzkartoffeln y € mit bergischer Mettwurst 6 90€
Donnerstag !

HALBES
HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites 7 90
und Salat y €
Freitag

GOLDBARSCH
IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce, 9 50
Gemiuse und Salzkartoffeln y €

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte
dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00 -14:00 Uhr Verflugbar solange der Vorrat reicht.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.



