NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN ©

08.12.-12.12.2025

KW 50 @

155355=1‘r-1:>

MONTAG 08.12.2025

SZEGEDINER

GULASCH SUDTIRUL_ER
vom Schwein, mit Sauerkraut und 8’50 € SPECKKNUDEL

Schupfnudeln
auf Sauerkraut

DIENSTAG 09.12.2025

MONTAG-FREITAG:

GERICHTE DER WOCHE:

1,90 €

SCHNITZEL-TAG
SAUCE NACH WAHL

Jager-/Zigeuner-/ Pfeffersauce oder 9’50 €
Hollandaise, Pommes frites und Salat

FRUCHTIGES
GEMUSECURRY

mit Reis

MITTWOCH 10.12.2025

REIBE-
KUCHEN HERZHAFTER

mit Apfelmus oder mit Raucherlachs 5’90 € GRUNKUHL

und Creme fraiche + 2,50€ mit bergischer Mettwurst

EINTOPF DER WOCHE:

Vg

6,90 €

6,90 €

DONNERSTAG 11.12.2025

HALBES
HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites 7’9[] €
und Salat

FREITAG 12.12.2025

SEELACHSFILET
IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce, Gemuse 9’5[] €
und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte

dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Mo. - Fr.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de 07:00 -14:00 Uhr
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de

Preise in EUR inkl. MwSt.

Verflugbar solange der Vorrat reicht.
Druckfehler und Preisédnderungen vor-
behalten.



NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

08.12.-12.12.2025
KW 50

MONTAG

SZEGEDINER
GULASCH

vom Schwein, mit Sauerkraut und
Schupfnudeln

08.12.2025

8,90 €

DIENSTAG

SCHNITZEL-TAG
SAUCE NACH WAHL

Jager-/Zigeuner-/ Pfeffersauce oder
Hollandaise, Pommes frites und Salat

09.12.2025

9,90 €

MITTWOCH

REIBE-
KUCHEN

mit Apfelmus oder mit Réucherlachs
und Creme fraiche + 2,50€

10.12.2025

9,90 €

DONNERSTAG

HALBES
HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
und Salat

11.12.2025

1,90 €

FREITAG

SEELACHSFILET
IM BIERTEIG

mit Remouladen-Sauce, Gemuse
und Salzkartoffeln

12.12.2025

9,90 €

MAHLZET

Imbiss Restaurant

Q

by nickut catering

‘X

MONTAG-FREITAG:

GERICHTE DER WOCHE:

SUDTIROL_I:ZR
SPECKKNODEL

auf Sauerkraut

1,90 €

Vg

6,90 €

EINTOPF DER WOCHE:

HERZHAFTER
GRUNKOHL

mit bergischer Mettwurst

FRUCHTIGES
GEMUSECURRY

mit Reis

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Tagesaushang im Bistro.

Mabhlzeit
by nickut catering

Tel.: 02174 894 213-10
info@nickut-catering.de
www.bergischlaender.de

Mo. - Fr. 11:00-14:30 Uhr Preise in EUR inkl. MwSt.
Verfugbar solange der Vorrat reicht.

Druckfehler und Preisanderungen vorbehalten.



