NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

31.03.-04.04.2025
KW 14

MONTAG 31.03.2025

SCHASCHLIK-
TOPF

vom Schwein, mit Pommes frites 7’50 €

und Krautsalat

&

155355:1‘7-1:>

GERICHTE DER WOCHE:

DIENSTAG 01.04.2025

HAHNCHEN-
GESCHNETZELTES

in Champignonrahmsauce, 7’5[] €
mit Reis
MITTWOCH 02.04.2025

FRISCH GEBACKENER
LEBERKASE

mit Malzsauce, Sauerkraut 7,50 €

und Kartoffelpuree

EINTOPF DER WOCHE:

SERBISCHER

mit geschnittener Mettwurst 7 50 €
vom Schwein !

DONNERSTAG 03.04.2025

HALBES
HAHNCHEN

®

MONTAG-FREITAG:

SAFTIGE
KOHLROULADE

mit Hackfleisch vom Schwein, 7’90 €
Specksauce und Salzkartoffeln

FRUCHTIGES
LINSEN-KOKOS-CURRY

mit roten Linsen, Gemise und 7 50 €
Kartoffelwlrfeln !

BOHNENEINTOPF

frisch gegrillt, mit Pommes frites 7’90 €
und Salat
FREITAG 04.04.2025

GEBACKENER
SEELACHS

mit Remouladen-Sauce, Gemuse 7’90 €

und Salzkartoffeln

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte

dem Tagesaushang im Bistro.

Tel.: 0214 870 93-224
bistro@bergischlaender.de
www.bergischlaender.de

Bergischléander Bistro
Marie-Curie-StraBe 16
51377 Leverkusen

Mo. - Fr. Preise in EUR inkl. MwSt.
07:00-14:00 Uhr

Verfligbar solange der Vorrat reicht.

Druckfehler und Preisédnderungen vor-

behalten.




NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN

31.03.-04.04.2025

®
KW 14 @

MAHLZERT

Imbiss Restaurant

C

by nickut catering

‘R

MONTAG-FREITAG:

GERICHTE DER WOCHE:
MONTAG 31.03.2025

SCHASCHLIK- SAFTIGE
TOPF KOHLROULADE

vom Schwein, mit Pommes frites 7’50 € mit Hackfleisch vom Schwein, 7’90 €
und Krautsalat Specksauce und Salzkartoffeln

EINTOPF DER WOCHE

DIENSTAG 01.04.2025

HAHNCHEN-
SERBISCHER
GESCHNETZELTES BOHNENEINTOPF

in Champignonrahmsauce, 7’5[] €

mit Reis mit geschnittener Mettwurst 7’50 €

vom Schwein

MITTWOCH 02.04.2025

FRISCH GEBACKENER
LEBERKASE

mit Malzsauce, Sauerkraut 7’50 =€
und Kartoffelpulree

DONNERSTAG 03.04.2025

HALBES
HAHNCHEN

frisch gegrillt, mit Pommes frites
und Salat 7’90 €
FREITAG 04.04.2025

GEBACKENER
SEELACHS

mit Remouladen-Sauce, Gemise
und Salzkartoffeln 7’90 €

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Tagesaushang im Bistro.

Mahlzeit Tel.: 02174 894 213-10 Mo. - Fr. 11:00 -14:30 Uhr Preise in EUR inkl. MwSt.
by nickut catering info@nickut-catering.de Verfligbar solange der Vorrat reicht.
www.bergischlaender.de Druckfehler und Preiséanderungen vorbehalten.





