
N A T Ü R L I C H  ⚫  R E G I O N A L  ⚫  H A N D G E F E R T I G T

M O N T A G ,  2 4 . 0 6 . 2 0 2 4

M O N T A G – F R E I T A G :

D I E N S T A G ,  2 5 . 0 6 . 2 0 2 4

D O N N E R S T A G ,  2 7 . 0 6 . 2 0 2 4

F R E I T A G ,  2 8 . 0 6 . 2 0 2 4

M I T T W O C H ,  2 6 . 0 6 . 2 0 2 4

G E R I C H T E  D E R  W O C H E :
HAUSGEMACHTE
LASAGNE CHICKEN 

FINGERS

TORTELLINI 
ALLA PANNA

FOLIEN-
KARTOFFEL

BOEUF 
STROGANOFF

HALBES  
HÄHNCHEN

GEBACKENER
SEELACHS

mit Hackfleisch vom Rind und 
Gurken-Salat

mit Pommes frites  und 
Gurken-Salat

mit feinem Pilzragout 

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte 
dem Tagesaushang im Bistro.

mit Kräuter-Champignons 
und Creme fraiche 

mit Tagliatelle

frisch gegrillt, mit Pommes frites
und Salat

7,90 € 
7,50 € 

7,90 €
7,90 €

8,90 €

7,90 €

7,90 €

2 4 . 0 6 .  –  2 8 . 0 6 . 2 0 2 4  
K W  2 6

SPEISEPLAN

Mo. - Fr. 	
07:00 - 14:00 Uhr

Bergischländer Bistro
Marie-Curie-Straße 16
51377 Leverkusen

Preise in EUR inkl. MwSt.
Verfügbar solange der Vorrat reicht. 
Druckfehler und Preisänderungen 
vorbehalten.

Tel.: 0214 870 93-224
bistro@bergischlaender.de
www.bergischlaender.de

mit Remouladen-Sauce, Gemüse 
und Salzkartoffeln


