NATURLICH ¢ REGIONAL ¢ HANDGEFERTIGT

SPEISEPLAN ®

22.01. - 26.01.2024

KW 04 S /
Bi stro

MONTAG-FREITAG:

GERICHTE DER WOCHE:
MONTAG 22.01.2024

Winterlicher Schaschliktopf
Sauerkrauttopf

mit P.(artoffe.IwUrfeIn und herzhaftem 6’90 € mit Pommes frites 7’50€
Schinkenfleisch und Krautsalat
DIENSTAG 23.01.2024

Hackfleisch Kasespatzle-Auflauf

-Fenchel-Pfanne
nach mediteraner Art, mit 7’50 € mit Méhrensalat 6,90€

Rostkartoffeln und Bohnensalat

EINTOPF DER WOCHE:
MITTWOCH 24.01.2024

Entenkeule Erbseneintopf

mit Rotkohl und KléRen 9’90 € mit gepokelten Eisbeinfleisch 6’50 €

DONNERSTAG 25.01.2024

Halbes Hahnchen

frisch gegrillt, mit goldgelben 7’50 €
Pommes frites und Salat

FREITAG 26.01.2024

Seelachs

gebacken, mit Remouladen Sauce, 7’90 €
Salzkartoffeln und Gemise

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie bitte unser Personal an. Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Tagesaushang im Bistro.

Bergischlander Bistro Tel.: 0214 870 93-224 Offnungszeiten: Preise in EUR inkl. MwSt.
Marie-Curie-StraBe 16 bistro@bergischlaender.de Mo. - Fr.:  07:00 -14:00 Uhr Druckfehler und Preisénderungen vorbehalten.
51377 Leverkusen www.bergischlaender.de



