
DARAUF KÖNNEN SIE SICH FREUEN:

Wir suchen zum nächstmöglichen Zeitpunkt

IHR PROFIL: IHRE AUFGABEN:

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung per Mail an bewerbung@bergischlaender.de
inklusive frühestem Starttermin und Ihrer Gehaltsvorstellung.

WERDEN SIE EIN BERGISCHLÄNDER

NATÜRLICH. REGIONAL. HANDGEFERTIGT.
das ist das Motto von „Bergischländer - Die Food Manufaktur“.
Unter dem Namen Bergischländer Food Manufaktur entstand 
im Januar 2021 eine neue Firmengesellschaft, in welche nickut 
catering GmbH mit ihrer seit 13 Jahren bestehenden Marke 
„Bergischländer Fleisch- und Wurstspezialitäten“ und DER WEI-

DENER eingeflossen ist. Die starke Synergie aus hochwertigem 
Fleisch, höchster Qualität und Kundenorientierung in der Ge-
meinschaftsverpflegung haben Marcel Schröder, Marc und Kay 
Müller und Uwe Nickut bewogen, diese übergeordnete Manufak-
tur zu gründen: die Bergischländer Food Manufaktur.

UNSERE MARKEN:

FLEISCH- &
GENUSSMÄRKTE

HEIMATKÜCHE

BISTRO

Bergischländer Handels GmbH

Marie-Curie-Straße 16
51377 Leverkusen
Tel.: 0214.87093-0

www.bergischlaender.de

•    Fachrichtung Verkauf oder Produktion 
•    eigenverantwortliches Arbeiten, aber jederzeit die 
     Möglichkeit Hilfe von Kollegen zu erhalten 
•    Kennenlernen des gesamten Unternehmens 
•    Möglichkeit der Übernahme nach der Ausbildung 
•    Startgehalt: 1000 Euro / Monat 
•    betriebliche Altersvorsorge, Mitarbeiterrabatte, 
     vergünstigtes Mittagessen & kostenfreie Parkplätze 
•    sehr verkehrsgünstig gelegen und sehr gut mit Auto, 
     Bahn oder Bus erreichbar

Fleischer / Metzger (m/w/d)
Ausbildung Leverkusen

•    mind. Hauptschulabschluss 
•    Freundliches und kollegiales Auftreten  
•    Gutes mündliches und schriftliches Ausdrucksvermögen 
•    Handwerkliches Geschick 
•    Zuverlässigkeit, Sorgfältigkeit und Ehrlichkeit 
•    Keine Scheu im Umgang mit Fleisch und Wurst aller 
     Tierarten 

•    Zuschnitt und Verarbeitung von Teilstücken 
•    Herstellen von Convenienceprodukten 
•    Verpacken und Auszeichnen von Waren 
•    Reinigung & Herstellung von Ordnung 
•    Warenkontrolle und Auszeichnung 
•    Arbeitszeiten im Zeitraum Mo-Fr. 6 - 18:30 Uhr 
     und Samstag 6 - 15 Uhr 
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